
El gráfico abajo se basa en las recomendaciones de horneado de la cocina de prueba Wilton. Sus resultados pudiesen variar, dependiendo del 
rendimiento de su horno o la altitud de su área. Siempre cheque para ver si su pastel está listo al tiempo de horneado más corto indicado.  Las 
porciones indicadas se basan en porciones de pastel de fiesta de 3.8 x 5 cm (1.5 x 2 pulg.), o de pastel de boda más pequeños de aproximadamente 
2.5 x 5 cm (1 x 2 pulg.). Los pasteles de 7.6 a 15 cm (3 a 6 pulg.) rinden igual las mismas porciones, ya que el patrón de corte es idéntico. Pasteles 
de 7.6cm (3 pulg.) de altura rinden sólo la mitad de las porciones indicadas para su molde. El número de porciones pretende servir sólo como guía.
Las cantidades de glaseado son muy generales, y variarán según la consistencia y generosidad con que se apliquen, y las boquillas que se usen. 
Las cantidades de glaseado toman en cuenta bordes superiores e inferiores.
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FORMA 
DEL MOLDE

TAMAÑO NÚMERO DE
 PORCIONES PARA 

UNA FIESTA

NÚMERO DE 
PORCIONES PARA 

UNA BODA

TAZAS DE MASA 
PARA 1 CAPA DE
 5 cm (2 PULG.)

TEMPERATURA 
DE HORNEADO 

MINUTOS DE 
HORNEADO

CANTIDAD APROX. DE 
TAZAS DE GLASEADO PARA 

GLASEAR Y DECORAR

PASTELES DE 10 cm (4 PULG.) 
Las cifras para moldes de 5 cm (2 pulg.) son basadas en pasteles de 2 capas, de 10 cm (4 pulg.) de alto. Llene los moldes entre la mitad y 2/3 partes de su capacidad.

PASTELES DE 3 PULG. (7.6 cm) DE ALTURA (usando moldes de 7.6 cm)  
Las cifras debajo se basan en moldes de 7.6 cm (3 pulg.) y pasteles de 1 capa de 7.6 cm de alto. Llene los moldes a la mitad de su capacidad.

©2018 Wilton Industries, Inc. All rights reserved.

Para cualquier molde de 7.6 cm (3 pulg.) de profundidad y 30 cm (12 pulg.) de diámetro o mayor, recomendamos usar un 
tubo de cocción para asegurar un horneado parejo. Use dos tubos para pasteles de más de 45 cm (18 pulg.) de diámetro.     
 *Dos medias lunas  **Para cada media luna

GUÍA PARA HORNEAR & SERVIR PASTELES


